Aperitif-Empfehlung
»Alpen Spritz“
Ingwer, Minze, Limette, Frizzante, Soda
0,25 ltr. € 7,90

Speisekarte

VORSPEISEN

Brezenknddel Carpaccio
mit sautierten Waldpilzen,
roten Zwiebeln & Salatbouquet
€ 12,50

Rindertatar
fertig angemacht, mit gerdstetem
Malzbaguette
80 g € 16,50
160 g € 24,50

Dreierlei G 'schmiert’s
(Obazda, Griebenschmalz
& Meerrettich Frischkase)
dazu Malzbaguette
€ 9,90

SUPPEN

Rinderkraftbriihe

mit Tageseinlage
(wird lhnen von unserem Personal empfohlen)

€ 7,50

Spargelcremesuppe
mit eigener Einlage
€ 8,50

WURSTL

Chili-Kasekrainer
(von der Metzgerei Haller)
mit Kartoffel-Endiviensalat & siuBem Senf
€ 13,90

3 Stiick Original Berner Wiirstl
mit Pommes & scharfem Senf
€ 15,50

Currywurst XXL (180g)
mit Pommes & Spezial-Curry-SoBe
€ 15,50

Bier-Empfehlung
Augustiner Heller Bock

Kraftiger, nicht aufdringlicher
Kérper, honigsaB fur einen weichen,
harmonischen Abgang alc. 7,5% val.
im geeisten Willibecher (0,51) € 4,90
im “Brauerstutzen” (0,331) € 4,20

SALATE

Salat Ziegenkase
mit Pfirsichspalten, Walnussen,
French-Dressing & Malzbaguette
€17,90

Steirischer Backhendlsalat
(in Karbiskernpanade gebackene Hahnchenstreifen)

mit grinem Blattsalat, Kirbiskernen
& Kdurbiskern-Dressing
€17,90

Fitnesssalat
mit gemischtem Blattsalat, Ananas
& gebratener Sweet-Chili Pute,
dazu Limettendressing
€ 17,90

BROTZEIT

Bayrischer Wurstsalat
mit roten Zwiebeln & Malzbaguette
€ 10,90

Schweizer Wurstsalat
mit roten Zwiebeln, Emmentaler
& Malzbaguette
€ 11,90

Portion Original Obazda
mit roten Zwiebeln & Malzbaguette
€ 9,90

Siidtiroler Premium Speckbrett
mit frischem Meerrettich, Essiggurke,
Butter & zwei Scheiben Malzbaguette

€ 16,50

FISCH

Saiblings Filet vom Grill
mit Babykartoffeln, Artischocken & Spinat
€ 26,90

Forelle im Ganzen gebraten
mit Petersilienkartoffeln & Zitronenbutter
€ 23,50




Aperitif-Empfehlung Bier-Empfehlung

»Alpen Spritz“ Augustiner Heller Bock
Ingwer, Minze, Limette, Frizzante, Soda Kraftiger, nicht aufdringlicher
0,25 ler. € 7,90 Kérper, honigsuB fur einen weichen,
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VEGETARISCH
Rahmschwammerl Gesindehaus Spareribs
mit Semmelknodel mit Kartoffelwedges, BBQA-SoBe
& Petersilie & Coleslaw
€ 15,50 € 19,90
Teigtaschen Tomate-Mozzarellafiillung Zwiebelrostbraten
mit brauner Butter & frittiertem Rucola von der Rinderlende, Speckbohnen,
€ 17,50 Bratkartoffeln & ZwiebelsoBe
Hausgemachte Kasespatzle €33.50
mit Bergkase, Rostzwiebeln Lugeder’s Bayrische Bauernente
& kleinem gemischten Salat mit Kartoffelknddel, Blaukraut
€ 16,90 & kraftiger Entensofle
K 2
Birne-Walnuss Ravioli (vegan) ,,/4 € 23,50
. . . V2 € 32,50
mit gerdsteten Walnldssen
& Zitronengrassofe =
£ 17.90 / Spezialitaten des Hauses

Frischer Pérnbacher Stangenspargel
FLEISCH Qualitat: 1

mit Risoleekartoffeln &

. Ofenfrische!' Schweinebrqten zerlassener Butter oder Sauce Hollandaise
mit Kartoffelknodel & DunkelbiersoBe £ 20 50

€ 15,890

»BGarchinger Augustiner® Bierleberkase
mit Kartoffelsalat, Spiegelei
& DunkelbiersoBe
€ 14,50

Hausgemachte Kalbspflanzerl BEILAGEN
mit Roéstzwiebeln & Kartoffelpuree,
dazu KalbssoBe

wahlweise mit:
kleinem Wiener Schnitzel € 12,50
gebratenem Saiblings Filet € 11,50
steirischer Gourmetschinken € 8,50

Frisch gebackene Breze € 1,90
Malzbaguette (3 Scheiben) € 1,90

€ 18,50 Gemischter Salat € 5,80
»Miinchner Brezenschnitzel” Krautsalat oder Kartoffelsalat € 5,80
in suBem Senf marinierte Blaukraut oder Sauerkraut € 5,80
Schweinecberschale mit Brezenpanade
& Bratkartoffeln DESSERT
€18.80 Eismarillenknddel
Original Wiener Schnitzel vom Kalb auf Himbeerspiegel mit Sahne
mit Kartoffel-Gurken Salat & Preiselbeeren € 9,50
€23.90 Kaiserschmarrn
Pulled Pork Burger (ohne Rosinen) mit Apfelmus
mit Brezensemmel, Potato Wedges € 12,50
& Spezial W8|B|(€r:‘a1ué:—g/lcf]aer‘r‘ettlch Sofe Unsere Allergen-, Kinderkarte erhalten Sie von

unserem Personal




